
 

 

 

 

Lounasmenu kesä 2026 
Joka päivä tarjoilemme Tornionlaaksolaista lohikeittoa isoäiti Margitin 

reseptillä. Salaattibuffet monella erilaisella salaatilla, kotileivottua 
puolukkalimppua ja rieskaa Kukkolasta, ”tunnbrödiä” ja voita. Kahvia ja keksejä  

 

Maanantai: Ruotsalaista naudanlihapataa siitakesienillä ja keltaisilla 
porkkanoilla. Tarjoillaan ducessperunoiden kanssa. 

Tiistai: Kana Piccata, sitruunaisessa valkoviinikastikkeessa keitetty luuton 
kanankoipi kapriksilla. Tarjoillaan vihannesriisin kanssa. 

Keskiviikko: Possunribbsejä marinoituna paikallisella oluella ja yrteillä, lisäksi 
perunamuusi 

Torstai: Mureaa kananrintaa oreganolla ja basilikalla maustetulla tomaatti- ja 
kermakastikkeella. Tarjoillaan vihannesriisin kanssa 

Perjantai: Naudan paistia, tarjoillaan kermaisella viherpippurikastikkeella ja 
uunivihanneksilla. Mukana tarjoillaan vehnänjyviä paahdetulla sipulilla ja 
yrteillä 

Lauantai: Hitaasti kypsytettyä porsaanϐilettä haudutetulla kaalilla sekä sinappi- 
ja tomaattikastikkeella. Tarjoillaan uunissa paistetulla perunalla 

Sunnuntai: Aurinkokuivatuilla hedelmillä ja kanelilla maustettu karitsanpaisti 
täyteläisellä viinikastikkeella ja perunagratiinilla. 
 

HINTA: 260 SEK / hlö, 6-12 vuotiaat 130 SEK / lapsi 

 

Kaikki annokset ja salaatit ovat laktoosittomia 

Kysy meiltä gluteenittomista vaihtoehdoistamme 

Meiltä löytyy myös kasvisvaihtoehtoja sekä vegaanisia vaihtoehtoja 

AƵ  la carte-lounas myös valittavissa  



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
PÄÄRUOAT 
 
Lämminsavustettua siikaa, keitetyt perunat ja 
kermaviilikastiketta GF, LF 

260:- 

 
Kuppipotut -Perinteistä Tornionlaaksosta 
Graavattua kirjolohta ja savustettua siikaa, uusia perunoita, 
savustettua Västerbotten juustoa ja öljyvoikastike sipulilla ja 
yrteillä. GF, LL 

275:- 

  
Kukkola-hampurilainen  
(valitse naudanliha, lohi tai kasvispihvi) tarjoiltuna marinoidun 
punasipulin, rapean salaatin, Västerbotten-juuston, tomaattien, 
juureslastujen, valkosipulikastikkeen ja coleslaw:n kera. LF  
   
 
 

245:- 

LASTEN MENU 
 
Kuppipotut – savustettu siika ja voikuppi. GF, LL 

 
95:- 

  
Pannukakkuja 3 kpl / 6 kpl kermalla ja hillolla. LF 69:/99:- 
  
Lihapullat 6 kpl / 12 kpl kermakastikkeella, perunamuusilla ja puolukalla. 
GF, LF 

69:-/99:- 

 
 

 

 

Monia ruokiamme voidaan muokata erityisruokavalioon sopivaksi. 
LL-vähälaktoosinen LF-laktoositon Vegan –ei eläinperäisiä tuotteita 
GF-gluteeniton MF-maidoton Veg –lacto-ovo-vegetarian  



 

 

 
 
 
PIZZA 
  
Kylmäsavukirjolohi, piparjuurikerma, mozzarella- ja cheddarjuustoa sekä 
salaatinlehtisekoitusta LL 

185:- 

  
Norrlandin kebab: raastettua poronlihaa, tomaattikastiketta, mozzarellaa ja 
cheddaria, tarjoiltuna valkosipulikastikkeen kera 
 
Paikallista proscuittoa ja mozzarellaa: Ilmakuivattua kinkkua ja  
Mozzarella di Fior di Latte                 

195:- 
 
 
     165:-  

  
Kinkkupizza: tomaattikastike, kinkku, mozzarella ja cheddarjuusto  150:- 
  
Margarita pizza: tomaattikastike, mozzarella ja cheddarjuusto (vegaaninen 
pyynnöstä) 

145:- 

  
Merileväkaviaari: punainen merileväkaviaari, piparjuurikerma, mozzarellaa 
ja cheddaria, salaatinlehtisekoitus ja paahdettuja auringonkukansiemeniä. 
VEG, LL 

155:- 

  
Siianmätipizza punasipulilla, perunoilla, ranskankermalla ja punasipulilla. 
LL 

395:- 

 

Voileipiä kotileivotusta puolukkalimpusta  
Siikasalaattia savusiialla ja siianmädillä 
Graavilohi 
Juusto ja kinkku 
 

185:- 
145:- 
110:- 

JÄLKIRUOKA 
 

 

Vaniljajäätelöä kermavaahdolla ja lakalla GF 179:- 
  
Vadelmasorbetti tarjoillaan vadelmakastikkeen, raparperihillokkeen 
ja kermavaahdon kera. GF, LF (maidoton pyynnöstä) 

149:- 


